
 

 

 

 

 

 

  

 

 

Del 15 al 29 de Octubre de 2021 
 

Entradas al centro de mesa: 

Alcachofas y faroles fritos con huevo flor y crujiente de jamón 

Croquetas de bacalao 

 

De segundo elegimos entre: 

Estofado de rabo de toro con migas del pastor 

Manitas de cerdo rellenas de rabo de toro 

Arroz meloso con rabo de toro 

 

De postre: 

Torrijas caramelizadas con helado de vainilla 

Bodega: 

Vino Tagonius roble o cerveza y agua 

Café, tejas y orujos 

Precio: 37 € 

QUINCENA DEL 

RABO DE TORO 
 


